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Nelly FRANCE, La fille qui n'aimait pas le rose. The girl who didn't like pink.
Non, elle n'aime pas le rose... Avec Arnaud, ce qu'ils aiment, c'est 2 la fois se délecter de
mets fins et de bons plats rustiques. A l'image de ces grands festins d'autrefois.
Régalez-vous!

No, she doesn't like pink... with Arnaud, what they like, is both enjoying a delicate dish
and simple rustic food. Just like once banquets.
Treat yourself to a feast!

CEPAGE: Grenache 50% Syrah 0%
COULEUR: Rouge grenat profond.
FERMENTATION et ELEVAGE: Cuve inox.

NEZ: Ce vin développe des ardmes de fruits
noirs, d'épices et de réglisse.

BOUCHE: Les épices reviennent en bouche, sur
fond de fruits noirs et de fruits rouges. Les épices
se développent et laissent apparaitre des notes de
violette. Les tanins bien présents sont souples, et
l'ensemble dévoile un bel équilibre.

ACCORDS METS & VINS: Pour un vrai Festin
d'Arnaud, optez pour une belle bavette saisie ou
grillée au feu de bois et ajoutez des échalotes et
légumes d'été ail et herbes.

GARDE: 3-4 ans.

VARIETY: Grenache 50% Syrah 50%
COLOUR: Deep garnet.
FERMENTATION and AGEING: Stainless steel.

NOSE: This wine develops aromas of black fruit,

spices and liquorice.

MOUTH: Spices come back in the palate, on black
fruits and red fruits. Spices develop and let some
violette aromas appear. Tannins are present and
supple, and the whole wine reveals a lovely
balance.

FOOD PAIRING: For a true Arnaud's Feast, go
for a 'bavette' (flank) seared or grilled on wood
fire, add some shallots and summer veggies garlic

and herbs.

AGEING POTENTIAL: 3-4 years.

LA FILLE QUI N’AIMAIT PAS LE ROSE. THE GIRL WHO DIDN’T LIKE PINK.





