
Nelly FRANCE, La fille qui n'aimait pas le rose. The girl who didn't like pink.

Non, elle n'aime pas le rose... par contre elle aime bien manger. Une côte de boeuf Black

Angus, un carré d'agneau des prés salés, un burger fait maison, un bon saucisson...

En voilà un Festin de Reine!

No, she doesn't like pink, but she does like to eat. A Black Angus T­bone, a salted Mont

St Michel rack of lamb, a home made burger, a good salami...

That's what she calls a Queen's Feast!

PAYS D'OC
SYRAH

2016

FESTIN DE REINE

QUEEN'S FEAST

VARIETY: Syrah 100%

COLOUR: Deep ruby.

FERMENTATION and AGEING: Stainless steel.

NOSE: This syrah shows notes of pepper, black

fruit and violette.

MOUTH: The supple entry develops a luscious

mouth on a beautiful fruit and great roundness.

Tannins are present without being rough. The end

of mouth expresses lovely black fruit and spices.

FOOD PAIRING: For a true Queen's Feast, go

for a nice marbled grilled piece of beef with a dash

of sea salt, new roasted potatoes with rosemary.

AGEING POTENTIAL: 2­3 years, a pure

pleasure syrah to drink on the fruit.

CEPAGE: Syrah 100%

COULEUR: Rubis profond.

FERMENTATION et ELEVAGE: Cuve inox.

NEZ: Cette syrah dévoile un nez de poivre, de

fruit noir et de violette.

BOUCHE: L'attaque souple développe une

bouche gourmande sur un beau fruit et une belle

rondeur. Les tanins sont présents sans être

rustiques. La fin de bouche laisse exprimer un joli

fruit noir et des épices.

ACCORDS METS & VINS: Pour un vrai Festin

de Reine, optez pour une belle pièce de boeuf

persillée grillée avec une pointe de gros sel,

pommes de terre nouvelles sautées et romarin.

GARDE: 2­3 ans, une syrah de pur plaisir à boire

sur le fruit.




