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Nelly FRANCE, La fille qui n'aimait pas le rose. The girl who didn't like pink.
Non, elle n'aime pas le rose... par contre elle aime bien manger. Une dorade en crofite de
sel, des coquillages aux herbes, un poulpe grillé ail persil...
En voild un Festin de Reine!

No, she doesn't like pink, but she does like to eat. A sea bass in a salt crust, shellfish with
herbs, some octopus with garlic and parsley...
That's what she calls a Queen's Feast!
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LA FILLE QUI N’AIMAIT PAS LE ROSE. THE GIRL WHO DIDN’T LIKE PINK.





